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metabisolfito di potassio

antiossidante - conservante - antibatterico - E 224

CARATTERISTICHE

I metabisolfito di potassio di potassio si pre-
senta sotto forma di polvere cristallina di colore
bianco-panna e di odore caratteristico di anidri-
de solforosa, a volte anche pungente

I metabisolfito di potassio e un additivo indi-
spensabile nel settore enologico svolgendo va-
rie funzioni: capacita di coagulare durante la fo-
se di chiarifica; capacita di solubilizzare i polife-
noli; capacitd antisettica nei confronti della mi-
croflora indesiderata; funzione acidificante; ca-
pacita antiossidasica e antiossidante.

I metabisolfito di potassio per la sua azione
tfrova un impiego molto diffuso anche nell’ indu-
stria delle bevande ed alimentare in genere: bi-
bite in genere; birra; caramelle; carni fresche ed
in scatola; confetteria; frutta; funghi secchi; cro-
stacei ed altri tipi di pesci; insaccati; liquori; mar-
mellate e confetture; pane e prodotti da forno;
sottaceti;aceti; acquaviti; succhi e sciroppi di
frutta.
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EmMPORIO ENOLOGICO ALBESE

DOSI D’IMPIEGO

10-30 g/hl su mosto, a seconda
dello stato delle uve;

2-5 g/hl su vino, in chiarifica, al
tfravaso e dopo la filfrazione;
10-15 g/hl per la conservazione
dei filtrati dolci;

1 g di metabisolfito di potassio
sviluppa circa 0,56 g SO2.

Si precisa che non sempre & op-
portuno impiegare le dosi massi-
me consigliate, poiché queste
non sono sinonimo di massima
efficacia. Infatti, ci sono altri fat-
tori dai guali dipende la conser-
vabilitd del prodotto trattato,
come la tecnologia utilizzata e i
momenti in cui vengono fatte le
aggiunte.

MODALITA’ D’USO

Sciogliere il metabisolfito di
potassioin poca acqua o vino,
e aggiungere, softo agitazione,
nella massa da stabilizzare.

COMPOSIZIONE
METABISOLFITO DI POTASSIO E
224: TIT. 99,99 % (Min. 99,0%)

CONSERVAZIONE

Conservare in un luogo fresco
ed asciufto, e al riparo da fonti di
calore.Non conservare il prodot-
to in recipienti metallici.

CONFEZIONE
Sacchettiin poliacc.dakg. 1 ein
cartoni da kg. 25

ESCLUSIVAMENTE PER USO
PROFESSIONALE
PER LIMITATO USO ALIMENTARE
PER USO ENOLOGICO
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